RUFFINI

WeiBBweine ,,aus ganz Italien"
- im Laden Degubox fiir 26,60 € (statt 32,30 €, nicht im Versand)

Norditalien:
Moscato Secco »Kallajalla« I.G.T. 2021 (Folgejahrgang 2022)
von KLAM, Refrontolo/Treviso (Veneto)

Gelb mit goldenen Reflexen; der Duft erinnert an Rosen, Annurka—ApfeI und Bliiten; trocken,
frisch, saftig und ausgewogen mit strukturierender Saure, mineralischer Nachhall;
100% Moscato; Stahltank

Serviertemperatur: 10-12°C

Alkoholgehalt: 13° Vol.

Speisenempfehlung: Ideal zu kraftigen Fischgerichten, gewiirzten Speisen wie z. B. asiatische
Gerichte, Minestrone mit Krdutern oder zu aromatischen Gemiisen

Unser Ladenpreis: 0,751 10,20 €, im Café 0,11 3,80 €

Mittelitalien:

Pecorino »Biologico-Veganou« I.G.T. 2021
von der Cantina Tollo, Chieti, (Abruzzen, IT-BI0-009)

Strohgelb; fruchtiges Duftspiel mit eleganten Zitrusnoten und tropischen Friichten; angenehm
frisch und intensivam Gaumen, gute Struktur, ausgewogen; 100% Pecorino; Stahltank

Folgewein: Trebbiano d'Abruzzo »Bio-Vegano« D.0.P. 2021, Tollo (IT-BI0-009)

Serviertemperatur: 10-12°C
Alkoholgehalt: 12,5° Vol.

Speisenempfehlung:  Passt zu Vorspeisen und zu samtlichen Fischgerichten; auch sehr lecker zu _
frischem Kase und Mozzarella, oder als Aperitif

Unser Ladenpreis: 0,751 9,20 €, im Café 0,11 3,80 €

Suditalien:

Bianco »Critone« I.G.T. 2021
von Librandi Cird Marina/Kalabrien
Helles Strohgelb mit goldenen Reflexen; sehr elegantes, volles, ausgewogenes Bukett, das an :
exotische Friichte wie Ananas und Mango, aber auch an Aprikosen erinnert; leicht aromatisch,
gute Balance zwischen Frucht und Séure, sehr feine Struktur, mineralisches Finale; aus
i

selektioniertem Chardonnay (90 %) und Sauvignon (10 %)

Alkoholgehalt: 12,5° Vol.

Serviertemperatur: 8- 10°C -

Speisenempfehlung: Meeresfriichte, Muscheln, Fisch vom Grill, Schalentiere, Gefliigel und _—
Kalbfleisch “Tone

Unser Ladenpreis: 0,751 11,90 €, im Café 0,1 | 4,40 € -
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Hintergrundwissen Degubox

Moscato (Muscadet Blanc/Muskateller):
Eine der groBen historischen Trauben und Weinnamen der Welt. Tatsachlich gehéren Muskatellertrauben,
von denen es vier Hauptvarietdten in mehreren Beerenfarben gibt, zu den wenigen, deren Wein auch wirklich
nach der Traube schmeckt.

Muskatellertrauben wurden wohl als erste besonders erkannt und hervorgehoben. Mit ihrem starken Duft
haben sie schon immer die Bienen angezogen.

Muskatellerweine gibt es unter vielen verschiedenen Namen, u. a. Moscato (in Italien), und Moscatel (auf der
lberischen Halbinsel) vom erfrischenden, alkoholarmen, siiBen, schdumenden Asti Spumante Giber den Muscat
d'Alsace und den immer beliebteren trocken ausgebauten Varianten bis hin zu StiBweinen mit einem Alkohlo-
gehalt bis zu 15 - 20 %. Die meisten Muskateller lieben relativ warmes Klima. Im Mittrtelmeerraum gab und
gibt es beriihmte Muskatellerweine.

Die geldufigsten franzosischen Muskateller sind unter anderem Muscat Blanc a Petits Grains und Muscat
d'Alscace.

Der Muscat Blanc beherrscht in Italien als Moscato die Szene, neben dem siiBen Asti Spumante der subtilere
Moscato d‘Asti. Auch in anderen Formen ist sie in Italien anzutreffen. Die meisten davon, jedenfalls die aus
dem Siliden und von den Inseln, gehdren der volleren Mittelmeerschule an. Aus Siidtirol kommen die wert-
vollen SiiBweine Gold- und Rosenmuskateller.

Pecorino
Die weiBe Rebsorte stammt aus lItalien. Sie darf nicht mit der Sorte Greco Bianco verwechselt werden, die
manchmal als Pecorino bezeichnet wird. Die Abstammung (Elternschaft) der Sorte ist unbekannt, nach einer
unbewiesenen Hypothese soll sie direkt von einer Wildrebe abstammen. Die friih reifende, ertragsunsichere
Rebe ist widerstandsfahig gegen beide Mehltauarten. Sie erbringt frisch-fruchtige, saurebetonte WeiBweine
mit Zitronenaroma. Die Sorte wird in den Regionen Abruzzen, Latium, Ligurien, Marken (friiher in groBen
Mengen), Toskana und Umbrien angebaut. Dort ist sie in den DOC-WeiBweinen Colli Maceratesi, Controguer-
ra, Falerio dei Colli Ascolani und Offida zugelassen. Inzwischen ist die Rebsore in Italien wieder ,molto di
moda” - die Anbauflache hat sich innerhalb von 10 Jahren um das neunfache erhoht.

Critone
Librandis Bianco ,Critone" ist ein typischer Wein aus dem Siiden, dem man die sonnenverwohnte Lage an-
merkt. Der Critone wird aus selektionierten Chardonnay- und Sauvignontrauben, einer fiir Kalabrien auBer-
gewohnlichen Kombination, gekeltert. Die Weinstdcke sind auf ton- und kalkhaltigem Boden angepflanzt. Die
Weinlese erfolgt per Hand, die Vinifizierung bei kontrollierter Temperatur.
Er ist ein hervorragender WeiBBer mit vollem Bouquet und perfekter Struktur. Beeindruckend ist auch die Per-
sistenz seiner fruchtigen Tone.
Im Mund geht die frische, harmonische, weinige und saftige Frucht des Sauvignon in die typische Cremigkeit
des Chardonnay lber, um dann elegant, mit mineralischen Noten auszuklingen ein leicht aromatischer Wein
mit guter Balance zwischen Frucht und Sdure und sehr feiner Struktur. Er tragt den Namen eines Schiilers
von Sokrates. Sicherlich, um an die antike Weinkultur Kalabriens zu erinnern.

Anbaugebiet: Azienda Critone in Strongoli; Azienda Rosaneti in Rocca di Neto und Casabona
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